MLECNI KRUH Z ROZINAMI

PRIPRAVITI JE BILO TREBA SESTAVINE ZA TESTO
- 1 KILOGRAM GLADKE MOKE

- POL LITRA MLEKA

- 150 GRAMOV ZMEHCANEGA MASLA

- 200 GRAMOV ROZIN (NAMOCENE V RUM
OZIROMA MLACNO VODO, POSLADKANO Z




KAKO SMO SE LOTILI DELA?

NAJPREJ SEM PRESEJALA MOKO.
NA SREDINO SEM NAREDILA JAMICO IN VANJO NADROBILA KVAS TER
GA PRELILA Z ENIM DECILITROM MLEKA.
PUSTILA SEM VZHAJATI KVAS.

V TEM CASU SEM STEHTALA ROZINE IN
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NATO SEM ZMESALA 1 JAJCE S SLADKORJEM IN
VANILIJEM.

KO JE KVAS VZHAJAL, SEM OKROG PO MOKI
POTRESLA SCEP SOLI.

NATO SEM V SKLEDO DODALA JAICEIN
STOPLJENO MASLO.

SLEDILO JE GNETENJE.




ZGNETENO TESTO JE NATO POCIVALO 45 MINUT.

POTEM SEM BIL NA VRSTI JAZ IN TESTO SEM RAZDELIL V DVA DELA TER OBLIKOVAL DVE
STRUCI.

VSAKO SEM DAL V SVOJ PEKAC.

PREMAZAL SEM JU Z RUMENJAKOM IN V VSAKO NAREDIL NEKAJ ZARELZ.
PUSTIL SEM VZHAJATI SE 30 MINUT.
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KO STA STRUCI LEPO VZHAJALI, SEM JU DAL V OGRETO PECICO.

PEKLI STA SE OKROG 35 MINUT NA 180 STOPINJAH V VENTILATORSKI
PECICI.

KO STA BILI STRUCI PECENI, SEM JU VZEL 1Z PECICE IN PUSTIL, DA STA SE
OHLADILI.
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NASLEDNJI DAN JE SLEDILO POKUSANJE.
ZELO DOBER, DOBER, V REDU, NI DOBER??7?? -
PRESODITE SAMI. 1




